A Carte
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de saison

1 Planche terrine maison et condiments

2 Foie gras maison, pain toasté et confit d'oignons

3 Clafoutis lardons et champignons

Les plats du mois

Piéce de beeuf du boucher VBF (Langue de chat, environ 170gr),
sauce camembert, poivre ou mademoiselle

Burger Mademoiselle,
5 (steak haché VBF 150gq, cantal, confit d’'oignon, roquette, tomate,
cornichons) sauce camembert

6 Parmentier de poisson et choux fleurs
7 Dos de poisson, julienne de légumes sauce curry
8 Maroilette ou tartiflette ou morbiflette, salade

Araignée de porc grillée, beurre pistail choux de Bruxelles et
lardons

10 Nouilles et crevettes sautées, sauce chinoise

11 Plat semaine (uniguement le midi sur ardoise)

9,00 €
16,00 €

7,50 €

19,50 €

18,00 €

15,50 €

16,00 €

16,00 €

16,50 €

15,50 €

12,00 €

Toute garniture supplémentaire entrainera un supplément de 2.00€
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Menu Enfant
11 Steak haché, nuggets, jambon frites
" (un verre de soft et une boule de glace) 10.00 €
Les desserts du mois
1 Galette des rois 5,00 €
2 Dame blanche - Dame noire - Dame café 8,00 €
3 Café ou thé gourmand (4 mignardises) 8,00 €
4 Tartelette chocolat fagon mendiant 7,00 €
5 Crémeux citron, éclats de clémentine et brisures de meringue 7,00 €
6 Dacquois aux noisettes et praliné chocolat 7,00 €
Coupe colonel
7 (2 boules citron arrosées de vodka) 8,00€
Coupe de glace
(vanille, fraise, chocolat, pistache, citron, café, violette)
8.1 1 boule 2,30 €
8.2 2 boules 4,50 €
8.3 3 boules 6,70 €
8 Supplément chantilly 0,50 €
Nous travaillons avec des produits frais et de saisons, certains d’entre eux peuvent manquer.
La qualité des produits est une priorité dans notre établissement.
C'est pourquoi nous favorisons des fournisseurs dont nous connaissons la maniere de travailler et

L'ATELIER avec qui nous avons une relation de confiance.

. Prix nets exprimés en euros. Taxes et service compris.
La liste des allergenes est disponible a I'accueil.
Photos non contractuelles.
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